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Uma reputacao
de qualidade

A cevada australiana tem uma excelente reputagao global na
producao de malte, principalmente para a fabricacao de cerveja.
A cevada australiana também é procurada como alimento animal
seguro e de alta qualidade.

A cevada australiana é altamente valorizada pelas seguintes
caracteristicas:

e Teor moderado de proteina (9-12%)

e \olume e brilho dos graos

e Baixo teor de umidade (longa viabilidade de armazenamento)
e Baixo teor de impurezas (limpeza)

e Alto peso do hectolitro

¢ Alta taxa de germinagao e excelente desempenho na maltagem

Variedades de cevada para maltagem

As organizacoes australianas de melhoramento de graos desenvolvem
novas variedades de cevada de alto rendimento, bem adaptadas
agronomicamente e com qualidades especificas de maltagem e
fermentacdo que atendem as necessidades dos clientes.

Novas variedades de cevada para maltagem na Australia passam

por um rigoroso processo de avaliacao antes de obterem certificagao
e classificacao. Novas variedades de cevada sao vistoriadas levando
em conta caracteristicas como qualidade de maltagem e fermentacao,
desempenho agrondmico e resisténcia a doencas. As variedades sao
entao avaliadas quanto a capacidade de processamento comercial.

A Grains Australia define o padrao de certificagao e gerencia o
processo de avaliacao da cevada para maltagem da Australia por
meio do Comité Técnico de Cevada para a Indlstria de Malte e
Cerveja (Malting and Brewing Industry Barley Technical Committee

- MBIBTC). Cada variedade de cevada para maltagem apresenta
caracteristicas diferentes que se adaptam a condigoes especificas
de cultivo, a0 mesmo tempo em que atendem aos requisitos de
qualidade dos produtos finais. A Grains Australia mantém um quadro
de pontuagao de desempenho de variedades de malte certificadas,
disponivel em grainsaustralia.com.au. A Pilot Malting Australia e a
Pilot Brewing Australia auxiliam na certificagao simulando processos
comerciais de maltagem e fabricacao de cerveja.

Variedades australianas de cevada para maltagem:

e Alestar e Fairview e Minotaur

e Buff o Kiwi e RCGT Planet
e Bottler e La Trobe e Spartacus CL
e Compass e |eabrook e Zena CL

e Commodus CL e Maximus CL

Para a lista completa de todas as variedades certificadas,
visite o site da Grains Australia

2 | Nota sobre graos australianos | Cevada

Producao de cevada na Australia

A Australia produz em média 12,8 milhdes de toneladas métricas
(mmt) de cevada em 4,5 milhdes de hectares. Cerca de 30 a
40% da cevada é entregue como cevada para maltagem, com o
restante sendo usado para racao animal, alimentos ou consumo
humano.

A cevada australiana é plantada em abril e maio e cresce durante
os meses de inverno e primavera da Australia, entre junho e
outubro. A cevada australiana é cultivada em rotagao com outras
culturas, incluindo feijao, grao-de-bico, fava, ervilha, tremogo,
canola, trigo e aveia.

A colheita comeca nas regides do norte do pais no final
de outubro e inicio de novembro. A temporada de colheita
geralmente termina em dezembro nas areas do sul da Australia.
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Fonte: Média quinquenal do ABARES até 2023-24 (ano fiscal australiano)


https://grainsaustralia.com.au/master-lists/malting-variety-list#barley-master-list/malt-performance-summaries
http://www.grainsaustralia.com.au/master-lists/malting-variety-list#barley-master-list
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Fonte: Média quinquenal do ABS no ano de comercializacdo out-set (2019-2024)

Dados de uso doméstico: ABARES
S = Délar australiano

30-40%

da cevada para maltagem
do mundo é fornecida
pela Australia®

20-30%

da cevada forrageira do
mundo é fornecida pela
Australia

MEXICO
290.000t
S 131 mi
/
PERU
104.000 t
S 40 mi

Exportacdes medias totais

$23bi | 63 mmt

Exportacdes de cevada
para maltagem

S 574 mi | 1,4 mmt
Exportacoes de cevada
forrageira

$174bi 4,9 mmt

55-70%

da producao total de
cevada da Australia é
exportada a cada ano
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Cevada para maltagem 4 E"?k

australiana para a
fabricacao de cerveja

A cevada para maltagem australiana

é procurada em todo o mundo para a
producao de cerveja e para a destilacao
de bebidas alcodlicas, como uisque de
malte e shochu japoneés.

As variedades de cevada para maltagem australianas sao versateis e
atendem a uma variedade de requisitos de processamento e estilos
de cerveja.

Com uma alta taxa de germinacao e caracteristicas de maltagem
uniformes, a cevada australiana produz malte com um excelente nivel
de extrato e uma variedade de niveis de enzimas para se adequar a
diferentes cervejas e outros produtos finais.

Cevada australiana para racao animal

A cevada australiana é bem adequada para alimenta¢ao animal,
incluindo todos os tipos de gado, vacas leiteiras, porcos, aves,
ovelhas, cabras e camelos. A cevada forrageira australiana tem
baixissima contaminagao por micotoxinas e bons atributos nutricionais
e contelido energético. A cevada australiana tem mais fibras do

que alguns outros graos para ra¢ao, o que pode ser benéfico para o
desenvolvimento e a funcao intestinais.

Apoiando clientes da cevada australiana

Com investimento da Grains Australia, a AEGIC realiza pesquisas de
mercado, de laboratério e de preferéncia do cliente para garantir que
a indGstria australiana entenda e trabalhe para atender aos requisitos
do cliente.

A AEGIC ajuda empresas de melhoramento australianas realizando
testes de qualidade em novas variedades de graos para garantir

que atendam as necessidades dos clientes. Cientistas da AEGIC
desenvolveram um inovador “MultiMalter”, um novo protétipo de
dispositivo que pode testar varios protocolos de maltagem ao mesmo
tempo. Essa nova tecnologia acelerara a classificacao de novas
variedades de cevada e ajudara os clientes a se adaptarem as novas
variedades mais rapidamente.

Em colaboracdo com a inddstria, a AEGIC fornece suporte técnico e
educacao a clientes em todo o mundo sobre os beneficios da cevada
australiana para maltagem e racao animal. Os seminarios virtuais e
presenciais da AEGIC sao muito populares entre clientes que buscam
atualizacoes sobre a colheita atual de cevada e como otimizar o valor
da cevada australiana.

Entre em contato com a AEGIC para obter mais informacoes sobre
como podemos ajudar vocé.

Aumentando o valor dos graos australianos

A Australian Export Grains Innovation Centre (AEGIC) é
uma organizacao independente que ajuda a posicionar os
graos australianos como a escolha preferida nos mercados
internacionais.

A AEGIC agrega valor ao:
Compreender as necessidades dos clientes de graos.
Identificar e apoiar oportunidades no mercado de graos.

Educar os clientes sobre os beneficios dos graos
australianos.

Inovar para desenvolver novas solucées e usos de alto
valor.

Isso ajuda a industria australiana de graos a desenvolver,
classificar, cultivar e fornecer os graos preferidos pelos
mercados.

Mais informac6es sobre o trabalho que a AEGIC
esta realizando podem ser encontradas em

aegic.org.au
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do produtor na
Austrdlia, cujo
grao é valorizado
internacionalmente

Os principais beneficiarios da AEGIC sao os produtores de graos
australianos, mas o impacto do trabalho da AEGIC abrange toda
a cadeia de suprimento de graos...
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que aprecia excelentes
macarroes, produtos
de panificacao e cerveja
feitos com graos
australianos.
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para o consumidor
em todo o mundo
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